Biolinobrot
Materialeinsatz — Beispielkalkulation

3.100 g Bio-Roggenmehl Type 997
6.000 g Bio-Dinkelvollkornmehl
1.000 g Bio-Haferflocken
1.000 g Biolino-Premix

300 g Bio-Leinol

250 g Hefe

250 g Bio-Leinsaat

250 g Bio-Sonnenblumenkerne

250 g Bio-Sesam

250 g Bio-Kurbiskerne

240 g Meersalz

22.290 g Gesamtteig

38 Biolinobrote zu je 580 g Teig
Moglicher Ladenverkaufspreis je Biolinobrot

Materialaufwand pro Biolinobrot in %

€0,59/ kg
€1,09/kg
€0,98/ kg
€3,60/ kg
€6,40 / kg
€0,40 / kg
€1,20/ kg
€1,30/ kg
€1,90 / kg
€4,95/ kg

€0,12 / kg

€ 1,8290

€ 6,5400

€ 0,9800

€ 3,6000

€ 1,9200

€ 0,1000

€ 0,3000

€ 0,3250

€ 04750

€ 1,2375

€ 0,0288

€ 17,59
€ 0,46 / Brot
€ 2,58 / Brot
17,8 %

Deffland Backtechnik GmbH

15.10.2009



Biolino-Dinkelbrotchen
Materialeinsatz — Beispielkalkulation

550 g Bio-Roggenmehl Type 997 €0,59/ kg € 0,3245

9.500 g Bio-Dinkelmehl Type 630 €1,32/kg € 12,5400

1.000 g Biolino-Premix €3,60/ kg € 3,6000

300 g Bio-Leindl €6,40 / kg € 1,9200

265 g Hefe €0,40 / kg € 0,1060

220 g Meersalz €0,12 / kg € 0,0264

100 g Bio-Einserback €6,95/ kg € 0,6950

18.235 g Gesamtteig € 19,21

227 Biolino-Brotchen zu je 80 g Materialaufwand € 0,08 / Brotchen
Méglicher Ladenverkaufspreis Biolino-Brétchen € 0,55 / Brotchen

Materialaufwand pro Biolino-Brétchen in % 14,5 %

Deffland Backtechnik GmbH
15.10.2009



Biolinobrot mit Leinol

Materialeinsatz — Beispielkalkulation

3.100 g Roggenmehl Type 997
6.000 g Dinkelvollkornmehl
1.000 g Haferflocken
1.000 g Biolino-Premix

300 g Leinol

250 g Hefe

250 g Leinsaat

250 g Sonnenblumenkerne

250 g Sesam

250 g Kiirbiskerne

240 g Salz

22.290 g Gesamtteig

37 Biolinobrote zu je 600 g Teig
Moglicher Ladenverkaufspreis je Biolinobrot

Materialaufwand pro Biolinobrot in %

€0,27 / kg
€0,50/ kg
€0,50/ kg
€3,60/ kg
€4,50 / kg
€0,40 / kg
€0,70 / kg
€0,90 / kg
€1,60/ kg
€3,50/ kg

€0,12 / kg

€ 08370
€ 3,0000
€ 0,5000
€ 3,6000
€ 1,3500
€ 0,1000
€ 0,1750
€ 0,2250
€ 0,4000
€ 08750
€ 0,0288
€ 11,09

€ 0,30 / Brot

€ 2,48 / Brot

12,0 %

Deffland Backtechnik GmbH

15.10.2009



Biolino-Dinkelbrotchen mit Leinol
Materialeinsatz — Beispielkalkulation

550 g Roggenmehl Type 997 €0,27 / kg € 0,1485
9.500 g Dinkelvollkornmehl €0,50/ kg € 4,7500
1.000 g Biolino-Premix €3,60/ kg € 3,6000
300 g Backstark Dinkel €3,29/ kg € 0,9870
300 g Deffland-Leindl €4,50/ kg € 11,3500
265 g Hefe €0,40 / kg € 0,1060
220 g Salz €012 / kg € 0,0264
18.435 g Gesamtteig € 10,97
230 Biolino-Dinkelbrétchen zu je 80 g Materialaufwand € 0,047 / Brotchen
Méglicher Ladenverkaufspreis Biolino-Dinkelbrétchen € 0,49 / Brotchen
Materialaufwand pro Biolino-Dinkelbrétchen in % 9,6 %

Deffland Backtechnik GmbH
15.10.2009



Linovitalbrot mit Linovital-Pulver
Materialeinsatz — Beispielkalkulation

3.100 g Roggenmehl Type 997
6.000 g Dinkelvollkornmehl
1.000 g Haferflocken
1.000 g Biolino-Premix

300 g Linovital-Pulver

250 g Hefe

250 g Leinsaat

250 g Sonnenblumenkerne

250 g Sesam

250 g Kiirbiskerne

240 g Salz

22.290 g Gesamtteig

37 Linovitalbrote zu je 600 g Teig

ah

0,27 / kg

ah

0,50/ kg

ah

0,50/ kg
€ 3,60/ kg
€14,80/ kg
€ 0,40/ kg
€ 0,70/ kg
€ 0,90/ kg
€ 1,60/ kg
€ 3,50/ kg

€ 0,12 /kg

Moglicher Ladenverkaufspreis je Linovitalbrote

Materialaufwand pro Linovitalbrote in %

€ 08370
€ 3,0000
€ 0,5000
€ 3,6000
€ 4,4400
€ 0,1000
€ 0,1750
€ 0,2250
€ 0,4000
€ 08750
€ 0,0288
€ 14,18

€ 0,38 / Brot

€ 2,48 / Brot

15,3 %

Deffland Backtechnik GmbH

15.10.2009



Linovital-Dinkelbrotchen mit Linovital-Pulver
Materialeinsatz — Beispielkalkulation

550 g Roggenmehl Type 997 € 0,27 /kg € 0,1485

9.500 g Dinkelvollkornmehl € 0,50/kg € 4,7500

1.000 g Biolino-Premix € 3,60/kg € 3,6000

300 g Backstark Dinkel € 3,29/kg € 0,9870

300 g Linovital-Pulver € 14,80 / kg € 4,4400

265 g Hefe € 0,40/kg € 0,1060

220 g Salz € 0,12/ kg € 0,0264

18.435 g Gesamtteig € 14,057

230 Linovital-Dinkelbrétchen zu je 80 g Materialaufwand € 0,06 / Brotchen
Méglicher Ladenverkaufspreis Linovital-Dinkelbrétchen € 0,49 / Brotchen

Materialaufwand pro Linovital-Dinkelbrotchen in % 12,2 %

Deffland Backtechnik GmbH
15.10.2009



